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ELINTARVIKKEIDEN
KOTIMAISUUS MARTTILAN
KUNNAN RUOKAPALVELUISSA

Lahiruokaa ja Luomua ammattikeitticihin

Kunnanjohtaja Carita Maisila
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Elintarvikehankinnat ja kilpailutus
kunnassa

« Hankintalaki

- kotimaisuuden ja lahituotteiden painottaminen hankinnoissa vaatii hieman luovuutta,
kun alkuperamaa ei voi olla suoraan kilpailutuskriteerina hankintalain vuoksi.

- Valtioneuvoston periaatepaatos julkisten elintarvikehankintojen vastuullisuudesta

- Valtioneuvosto edellyttaa, etta julkisissa elintarvike- ja ruokapalveluhankinnoissa
tavoitellaan korkeaa laatua ja kokonaistaloudellista kestavyytta. Tahan paastaan
vaatimalla hankinnoissa sellaisten elintarvikkeiden ja ruokapalveluiden kayttoa, jotka on
tuotettu ympariston kannalta hyvilla viljely- ja tuotantomenetelmilla ja eldinten
hyvinvointia ja elintarviketurvallisuutta edistavilla tavoilla.

- Yksityiskohtaisia tuoteryhmittaisia kriteereita voidaan esittaa ainakin seuraaville
elintarvikkeen ominaisuuksille: tuoreus, tasalaatuisuus, jaljitettavyys, suola- ja
rasvapitoisuus, luomu, bakteerien maara ja turvallisuus.

MARTTILA




b A NS

Marttilan keskuskeittion ateriamaarat

- Marttilan kunnan keskuskeittio valmistaa ateriat paivittain kahteen
paivakotiyksikkoon, kouluun, tehostetun palveluasumisen yksikkoon ja
ateriapalvelun asiakkaille kotiin vietavaksi.

- Lounasannosten maara vaihtelee 80-330 valilla.

- Keskuskeittio valmistaa aamu- ja iltapalan seka paivallisen ja paivakahvin noin 5o
ihmiselle.

- Elintarvikehankintojen kokonaissumma vuosittain on noin 140 000 €.
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Tahtotila kuntastrategiassa

Kaytamme lahipalveluita, tuemme
lahityota ja syomme lahiruokaa
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Toimintatavasta kirjatuksi tavoitteeksi

- Marttilassa on ollut “aina” toimintatapana pyrkia valitsemaan kotimaista, silloin kun se on mahdollista.

- Vuonna 2015 todettiin, ettei enaa riita, etta tiedetaan ja sanotaan elintarvikkeiden kotimaisuusasteen olevan
korkea. Kotimaisuusaste on voitava mitata.

« Vuoden 2016 tavoite: elintarvikkeiden mahdollisimman korkea kotimaisuusaste. Seuranta tehtiin otannalla.
« Vuoden 2017 tavoite: elintarvikkeiden 70% kotimaisuusaste. Seuranta tehtiin otannalla.

-« Vuoden 2018 tavoite: Keskuskeittio tarjoaa maittavaa ja terveellista ruokaa turvallisista ja mahdollisimman
tuoreista elintarvikkeista. Elintarvikkeiden alkuperamaa tilastoitiin koko vuodelta.

« Vuoden 2019 tavoite: Keskuskeittio tarjoaa maittavaa ja terveellista ruokaa turvallisista ja mahdollisimman
tuoreista elintarvikkeista. Ruokahavikki pidetaan mahdollisimman pienena. Elintarvikkeiden alkupera tilastoitiin
koko vuodelta ja ruokahavikin maara mitattiin otantaviikoilla.

» Vuoden 2020 tavoitteet:

- Keskuskeittio tarjoaa ravitsemissuositusten mukaista maittavaa ja terveellista ruokaa turvallisista ja
mahdollisimmantuoreista elintarvikkeista.

« Ruoan padraaka-aineiden alkuperamaa kerrotaan asiakkaille.
- Ruokahavikki pidetaan mahdollisimman pienena.
- Lahiruoan ja luvomuruoan osuuden lisadminen.
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Kotimaisuusaste n. go%

Vuonna 2018 keskuskeittion kayttamien
raaka-aineiden kotimaisuusaste tilastoitiin
ensimmaista kertaa koko vuodelta ja
kotimaisuusaste oli 9o%.

- Kotimaisuusasteen korkeana pitaminen
aiheuttaa tyot3, joka tehdaan meilla
padasiassa keskuskeittiolla ruokatilausten
K_hteydessa seka yleishallinnossa

ilpailutusten yhteydessa.

- Kotimaisuusasteen yllapitaminen vaatii
sitoutumista ja jatkuvaa seurantaa.

- Puolivalmisteita on huonommin saatavana

kotimaisena. Marttilaan tilataan perunat,

juurekset ja kasvikset paaasiassa tuoreina ja
okonaisina.
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Mista ruoka nyt tulee?

- Paaosa elintarvikkeista tilataan Kespron kautta. Ruokapalveluesimiehelle on annettu vapaus ja
ohje hinnasta riippumatta tilata aina ensisijaisesti kotimaisia tuotteita.
- Kehitysehdotus Kesprolle, etta tilauslistassa olisi selkea merkinta alkuperamaasta

- Maitotuotteet kilpailutettiin kevaalla 2019. Kilpailutuksessa keskeisina kriteereina olivat:

Tuollct(_eig:len oltava Suomen lakien, asetusten, maaraysten ja standardien asettamien vahimmaisehtojen
mukaisia.

GMO-vapaus ja salmonellavapaus.

Antibioottien kaytosta pidetaan kirjaa ja lehmilla kaytetyn antibiootin jalkeen noudatetaan varoaikaa.
Suomenkieliset tuoteselosteet ja ravintoainesisallot.

- Raaka-aineiden jaljitettavyys tiloille asti luotettavalla tavalla.

-> Kilpailutuksen seurauksena maitotuotteiden toimitukset siirtyivat Valiolta Kimmon Vihannes Oy:lle.

- Pienhankintoina hankitaan suoraan paikallisilta tuottajilta
- Kananmunat Kyheroisen kanalasta Marttilasta

- Marjoja ja sienia ostetaan paikallisilta poimijoilta, kausittain myds omenoita.
- Leivat hankitaan lahileipomoista: useimmiten Veraisen leipomosta (joutsenlippu) ja Jokioisen leivasta.
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Lahi- ja luomuruoan osuuden
kasvattaminen

» 2020 tavoitteena on lahiruoan osuuden kasvattaminen

- Vuonna 2019 tilattiin kokeiluluonteisesti lahiruokatukusta jauhoja, hiutaleita, kasviksia
ja juureksia. Kokemus oli hyva, mutta valikoiman muutokset aiheuttivat haasteita.

- Nyt kyseisen tukun toiminta on loppunut, joten on etsittava uusi yhteistyotaho
lahiruokahankintoihin.

» 2020 tavoitteena luomuruoan osuuden lisaaminen.
- Luomuteemaviikko tai -viikkoja.

» Luomumaidon tarjontaa lisataan.
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Kiitos !

Lisatietoja:

Carita Maisila, kunnanjohtaja

P. 044 744 9110
carita.maisila@marttila.fi

Ulla Ahteensuu, ruokapalveluesimies

P- 044744 9319
ulla.ahteensuu@marttila.fi
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